Calidad de variedades tradicionales de tomate
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TABLA1 "~ .

ITES Floridablanca; 2IMIDA
Identificacion y caracterizacion morfologica

Varedza _Nombre | Tipo | Tamano | Forma __Color _

Bolica roja Cherry Muy pequefo Redondo Rojo
ObJ etivos Bolica naranja  Cherry Pequefio Aprunado Naranja
Tomate redondo Kumato Intermedio Redondo Rojo-negro
Corazén
Tomate corazon tori) Muy grande Corazon Rosa
Pera Pinatar Pera Grande Pera Rojo
Pasadena Tomate Ligeramente .

. Grande Rojo

(comercial) de mesa achatado

TABLA 2
Caracterizacion fisico-quimica: Peso (g), didmetro ecuatorial y longitudinal
(mm), color (a* y b*), pH, acidez (g/L) y sélidos solubles totales (2Brix)
Resultados
1 24,3 23,2 15,5 24,7 3,93
2 11,5 25,0 31,7 10,6 40,8 4,00 7,4 6,3
3 53,5 45,7 44,0 12,5 18,5 4,23 4,6 6,5
4 24,4 31,7 33,0 18,1 21,0 4,07 4,6 4,4
5 122,6 55,9 67,6 25,0 25,0 4,27 2,7 5,4
6 129,5 65,5 50,2 20,4 25,3 4,12 5,5 4,4
TABLA 3

Concentracion de carotenoides en fruto (pg/g)

MM

33,2454  14,4+0,4 14,9t+0,04 6,1+0,02 0,6%0,01 0,096:0,02
2 5,840,5  30,2¢1,9 28,7+1,02 15,1+0,68 0,6+0,10 0,541+0,16
3 80,7+8,5  182+2,1  3,8t0,63  2,1#+0,31  1,6%0,18 0,181+0,15
4 24,1+4,9  11,3:0,3 11,7¢0,87  3,8t0,29  0,620,03 0,051+0,003
5 44,9+17,3  9,6+2,0  6,1¥1,17  3,9%0,77 0,6+0,12 0,091+0,05
6 34,2+¢8,0  12,9+1,8 13,5¢1,68 5,5:0,71  0,6%0,08 0,076+0,03
Variedad 1 Variedad 2 Variedad 3
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