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iInocuidad [2]. El estudio de la toxicidad de la ingesta de estas
nanoparticulas se suele llevar a cabo en modelos animales como
el C. elegans, provocandoles estres oxidativo y reduciendo su
tiempo de vida [3] [4]

OBJETIVOS

1.- Estudiar el efecto téxicc&@ycido en
el C. elegans tras la ingesta de

-Jcroplastlcos y! nanotgbos.' a e
2.- Comprobar si estos efectos negatlvos pued n alal’se (,'om

consumo de antioxidantes como el acido ascorbico (V|tam|na C)

mn
METODOLOGIA F \

Las estirpes de C. elegans ya sincronizadas
proporcionadas por el grupo de investigacion de la Universidad de
Murcia [5]. Las medidas de longitud del C. elegans se han utilizado
como factor fisiologico del efecto de los microplasticos vy
nanotubos. Las fotografias de fluorescencia se han analizado
utiizando Fiji ImageJ analizando uUnicamente el canal verde para
obtener la intensidad fluorescente por area. Para evaluar las
especies reactivas de oxigeno se ha utilizado la sonda fluorescente
DCFH-DA en el microscopio de fluorescencia Leica DM 2500 Led
utilizando el filtro 13.

.

RESULTADOS
A) EXPOSICION A MICROPARTICULAS

B Nanotubos
& Microplasticos

Los nanotubos y microplasticos son ingeridos por los C. elegans y
se localizan por todo el aparato digestivo acumulandose
principalmente en la valvula faringea

B) EFECTO DE LAS NANOPARTICULAS EN EL TAMANO

La medida de la longitud es un parametro indicativo de la toxicidad,
por lo que una disminucion del tamano indica una alteracion en el
desarrollo de estos animales.

La exposicion a 500 pg/mL de nanotubos durante 48 h provoco una
reduccion del tamaiio del 73,12 %.
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ROS, generando 5 veces mas especies reactivas de oxigeno que los
nematodos control. El efecto se reduce por tratamiento con ascorbato.

CONCLUSIONES

La ingesta de microplasticos o nanotubos de carbono tiene un efecto
negativo en el animal modelo, que acumula particulas en el tubo
digestivo, disminuye su desarrollo y aumenta su estrés oxidativo. En este
trabajo de investigacion hemos demostrado que la exposicion al
antioxidante acido ascorbico protege de estos efectos a los animales, que
recuperan parcialmente los valores normales.
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